


Acquisition, production et stockage 

Cet axe abordera les stratégies d’acquisition de la denrée alimentaire : 
des techniques de chasse et pêche, à l’élaboration de stratégies 
d’optimisation des systèmes agraires et d’élevage. Les techniques 
de conservation, de transport et de stockage des aliments pourront 
également être abordées. 

Consommation et pratiques culinaires 

Ce thème portera sur les modes de consommation et de préparation 
des aliments. Il ne s’agira pas seulement de redécouvrir des recettes 
antiques mais également de proposer une réflexion sur les choix 
culturels et les reconstitutions de régimes alimentaires passés.

Pratiques sociales et symboliques autour du repas et de l’aliment 

Cette thématique nous emmènera plus loin que la nourriture comme 
simple réponse à un besoin physiologique. Il s’agira d’aborder le repas 
comme fait social, structurant pour une société. Il sera également 
l’occasion d’échanger autour du repas des Dieux et de celui des morts.

Nous vous proposons de communiquer  
autour des thématiques suivantes




